Les fromages

19.1.. Quel est le nom de ce fromage marqué par la fleche ?
.. Sainte Maure de Touraine

19.2.. Le terme de fromage est d’origine latine, quel est signification ?
a).. Lait figé

b).. Aliment de voyage

c).. Moule (forma)

19.3.. La technologie d’ultrafiltration ou procédé Inra MMV permette de valoriser le lait sans le dénaturer, mais que signifient les
trois lettres MMV ?

a).. Un sigle anglosaxon

b).. Les initiales des inventeurs (Maubois, Mocquot et Vassal)

c).. L'année de la découverte de ce procédé en chiffre latin

19.4.. Quel est le nom de ce fromage marqué par la fleche, qui s’"harmonise
avec un vin blanc dont le cépage est le viognier ?
.. La Rigotte de Condrieu

19.5.. Un fromage pate molle a crolte lavée est enduit d’un film poisseux a la
surface renfermant une flore de surface de type Arthrobacter ou
Brevibacterium linens, quel est son nom ?

a).. une morge

b).. un mucus

c).. un voile

19.6.. Quel est ce fromage ?
a).. Pélardon

b).. Picodon de la Drome
c).. Rocamadour

d).. Banon

19.7.. Quel est la définition du terme « fromage » ?

La dénomination « fromage » est réservée, selon le décret n° 88-1206 du 30 décembre 1988, au produit fermenté ou non, affiné ou
non, obtenu a partir de matieres d'origine exclusivement laitiére (lait entier, lait partiellement ou totalement écrémé, creme,
matiere grasse, babeurre), utilisées seules ou en mélange, et coagulées en totalité ou en partie avant égouttage ou apres
élimination partielle de leur eau.

19.8.. En regardant ce panier de pique nique, pouvez-vous
déterminer la région d’origine de ces gourmets et donnez le
nom des fromages présents ?

.. La Normandie

Les fromages sont le camembert, le livarot et le pont I'Evéque.




